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BANDOL
VIN ROUGE

Surface
1 6oo hectares.

Situation

Entre Saint-Cyr-sur-Mer et
Sanary-sur-Mer, adossé au massif
delaSainte-Baume, orienté plein
sud, face a la Méditerranée.

Sols

En majorité calcaires, trés
caillouteux avec quelques marnes
sablonneuses et gres enrichis
d’éléments silico-calcaires qui sont
les plus représentatifs de I'aire
d'appellation. On observe parfois
des sols jurassiques et triasiques,
calcaires, rouges ou blancs, argilo-
marineux ou sablonneux.

Cépages

Mourvidre (50 % minimum),
grenache, cinsault, carignan et
syrah en cépages complémentaires.

Millésimes

» 2022 Sécheresse historique,
bons volumes, des vins équilibrés,
complets, plutdt frais.

e 2021 Année tardive, fraiche

et seche, pour des vins équilibrés
et de bonne fraicheur.

« 2020 Trés bon millésime,

vins séduisants, riches,

profonds et de bonne garde.

» 2019 Millésime solaire,

des vins riches et complets,

bon potentiel de garde.

» 2017 Millésime précoce,

de bons rouges tendres et fruités,
aboire.
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DU rose au rouge

Entre soleil et brise marine, ce petit cru provencal résiste a la
tentation du rosé et produit des rouges singuliers. earotwies someas

par la baisse, pour ne pas dire la
chute, de la consommation, la
concurrence féroce desautres boissons
— biere en téte —et la crise qui plombe
le pouvoir d’achat, le rosé de Provence
connait une période difficile. Le prin-
temps dernier, ou plus précisément
I'absence de printemps, a douloureu-
sementenfoncé le clouy, faisant chuter
laconsommation de rosé synonyme de
retour des beaux jours, d'apeéritif et de
vacances. « En ce moment, iln’y a plus de
marché de rosé en vrac, ce sont les ache-
tewrs quifixent les prix, beaucoupde caves
sontpleines »,nous confiait, lors de notre
passage dans larégion en juin dernier,
unfin connaisseur du sujet qui préfere
garder un salutaire anonymat.
Siles premierstouchéssontles pro-

'|' ouché,commela plupart desvins,

ducteursdes troisgrandesappellations
régionales que sont les cotes-de-pro-
vence, les coteaux-d'aix-en-provence
et les coteaux-varois, les petits crus
n'échappent pas pour autant au ma-
laise. Les baux-de-provence, la petite
appellation bellet, au nord de Nice, ou
encore le cru bandol souffrent égale-
ment de la situation, mais dans une
moindre mesure. Leur secret: moins
derosésau catalogueet, par conséquent,
plus de blancs et surtout de rouges.
Marie Laroze, maitre de chai depuis
seize ans au Chateau de Pibarnon,I'un
des fleurons de I'appellation bandol,
confirme: « Nous produisons un peumoins &
de rosé qu'avant. Pour le blanc, le marché &
semaintient, mais, enfait, c’est la demande ;
sur les rouges qui augmente, il faut vrai- ¥
ment que 'on prenne cette tendance en %

ALLEF/HAYTHAM-REA POUR « LE POINT »

Le mourvedre donne ici des vins rouges uniques,
parmi les meilleurs de la production francaise.
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ANTHONY MICALLEF/HAYTHAM-REA POUR « LE POIMNT » (X2}

Etienne Portalis,
Chateau Pradeaux,
Saint-Cyr-sur-Mer
(83)

«On a une vinotheque
qui remonte a 1944.

J’ai les arriere-petits-fils
de nos premiers clients. »

«Je représente |la 9% génération a la
téte du domaine, et mon frére
Edouard travaille aussi sur la
propriété. Pradeaux fait partie des
noms historiques, c'est une chance.
La clientéle s'est faite par le rouge,
cdes gens que |'on voit tous les ans.
J'ai les arriére-petits-fils de nos
premiers clients. Souvent, ils me
contactent pour un conseil lorsqu'ils
hésitent a ouvrir tel ou tel millésime..
On a une vinothéque de rouges qui
remonte a 1944. On a la specificite
du mourvedre. Quand l'appellation
a ete creée en 1941, il n'y en avait
pratiguement plus, il avait éte
abandonne apres le phylloxéra. Ma
grand-mére, Arlette Portalis, Lucien
Peyraud, du Domaine Tempier, ou
encore Andreé Roethlisberger, du
Chateau Milhiére a Sanary, tous aidés
par le baron Le Roy, se sont dit: il
faut se différencier en remettant le
mourvedre a I'honneur, Aujourd'hui,
on se rend compte que I'image est
toujours la. Ce sont les typicites gui
vont nous sauver, dans la région. »
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La Cadiére-d'Azur (Var),
au pays du bandol.

compte. A Pibarnon, le rouge représente
aujourd’hui 50 % de la production. »

Lechiffreimpressionnelorsquel’on
saitque, pourl’ensemble du cru,lerouge
représente 20 % des volumes et que le
cotes-de-provence, navire amiral du vi-
gnoble régional, enrevendiquea peine
4%. « Clest trés variable d’un domaine ou
d'une cave a Pautre, précise Olivier Co-
lombano,directeurdusyndicat del’ap-
pellation bandol. Certains produisent
encore une majorité de rosés, et beaucoup
de petites propriélés qui sesont montées ces
dernieres années sont parties a fond sur la
production de rouge. Ca correspond a une
volonté du cru, méme si on communique
toujours sur les trois couleurs. » Uatout
majeurde I'appellation: le mourvedre,
son cépage fétiche. Exigeant, ilaime la
chaleuret onditdelui qu'ilabesoin de
voir la mer pour s’épanouir.

Profondeur. Autant dire qu'a Ban-
dol, il estau paradis. Orienté plein sud,
al’abri d'un amphithéitre naturel, le
vignobles'étage principalement en res-
tanques (terrasses) face ala Méditerra-
néeetbénéficied'unfortensoleillement
quetemperent lesinfluences maritimes.
Lemourvedre donneicidesvinsrouges
uniques, parmi les meilleurs de la pro-
duction francaise, dans lesquels il do-
mine largement I'assemblage, présent
entresoetgs%. Charpentéset profonds,
les vins élevés dix-huit mois sous bois
développentdesnotes d'épices, defruits
noirs, de gibier et de truffe, etilsdeman-
daientjusqu'aprésentdelonguesannées
de garde pour exprimer leur potentiel.

Historiquementmajoritaire, et cela
bien avant le classement de bandol en
appellation d’originecontréléeen 1941,
le rouge avait depuis cédé peua peu la
premiere marche du podium au rosé.
Plussimple aélaborer, plusrapidement
vendu etimmédiatement prét a boire,
ce dernier a profité de I'engouement
pourlaProvenceversion«vieenrose».
Ces rosés de bandol, un peu «a part»,
classés dansla catégoriedesvins de gas-
tronomie et capablesde vieillirquelques
années, développent des aromes typés,
entre notes d’orange confite, abricot et
épices. Ils jouent la carte de I'origina-
lité pour se distinguer de la masse de

p. 2/4

Audrey Arlon,
Domaine des
Trais Filles,

La Cadiére-d'Azur
83

«Lerouge, C’est ce que
j’adore faire. On peut
s'exprimer, on a un cépage
magique, un vrai terroir. »

«MNos parents étaient coopérateurs.
Je suis l'ainée des troi es, je suis
revenue en 2009, j'a I& un peu
ici et, en 2013, on a créé le domaine.
On était a la cave coopérative

La Cadiérenne. On a sorti toutes

les vignes, 7,5 hectares. Aujourd'hui,
on a 10 hectares, pas de salariés, je
travaille avec une de mes soaurs,
Léonie. Elle etait patissiére, dans le
chocolat. Aujourd'hui, elle est dans
les vignes, sur le tracteur, et moi
plutét a la cave, méme si on est
polyvalentes. Le nom du domaine,
c'est parce que nous sommes trois
soeurs, avec Justine. C'est une
histoire de famille, méme si on est
deux a travailler sur la propriété.

Le rouge, c'est ce que j'adore faire.
On peut s'exprimer, on a un cepage
magiqgue, un vrai terroir, il y a tout un
parcours, de la vigne aux élevages.
Jai fait un 100 % mourvédre en
amphore pour le dixieme millésime.
On ne peut pas |le déclarer en bandol,
mais ca montre qu'on peut créer.
Faire du parcellaire, ca contribue a

la réflexion sur I'avenir de nos vins.»

la production régionale et se veulent
la porte d’entrée de I'appellation.

«Le rosé est tout a fait assumé, insiste
Olivier Colombano. Il fait partie de
Pimage de Pappellation et, qu'on le veuille
ou non, de celle dela région, mais notre vo-
lonté est de favoriser le développement du
rouge. On réfléchit a une évolution du ca-
hier des charges de Pappellation. Avant, il

fallaitles attendre longtemps. Aujourd hui,
les vins sont préts a boire plus tot. On peut
intéresser une nouvelle génération d’ama-
teurs en faisant connaitre et en valorisant
tout le travail qui est fait en amont. Notre
slogan a longtemps été “Un secreta parta-
ger”. Si on veut créer une nouvelle dyna-
mique, ilvafalloirle partager vraiment. »m
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SELECTION

40 vins déqustés a l'aveugle.
Rouges
2022

Domaine de Baravéou I

La Cadiere-d'Azur (83)
06.22.93.42.7

15,5 - Nez discret, épicesa
I'aération, cerise, bouche juteuse
puis tanins fermes, note un peu
végétale, finale astringente. 40 £,

Bastide Blanche 5

Le Castellet (83)

04.94.32.63.20

15/15,5 - Fruits noirs, gelée de
mire, fruité pur, bouche charnue,

16/16,5 - La Tourtine. Fruits noirs,
miire, ronce, bouche bien
parfumée, tanins serrés, salivants,
bonne amertume, solide. 65 €.

2021

Domaine de la Bégude E

Le Camp-du-Castellet (83)
04.42.08.92.34/04.42.08.75.25
15/15,5 - Joli fruit, mire, baies
sauvages, fleurs, bouche fraiche,
tanins fins, long, épicé. 35 €.

Domaine de la Garenne
En conversion B8

La Cadiére-d'Azur (83)
04.94.90,03.01

\:.r._.l = ey
R T

15,5/16 - Fruits rouges, fruité pur,
pivoine, tanins doux, soyeux,
bouche harmonieuse, finale
longue, délicate. 20 £,

Les Guvres Vives

Le Castellet (83)
06.72.2797.43

15 - Fruits rouges, délicat,
floral, tanins fins, veloutés,
bouche harmonieuse. 32 €.

Domaine du Paternel

Cassis (13)

04.42.01.77.03

16 - Grande Réserve. Bien
expressif, délicat, more, feuillage,
bouche juteuse, veloutée,

tanins bien en place, finale ferme,
relevée. 24 €.

Domaine Pieracci
Saint-Cyr-sur-Mer (83)
04.94.26.10.42

16,5 - Baies sauvages, garrigue,
aubépine, note mentholée, bouche
harmonieuse, tanins veloutés,
finale persistante. 20 €.

Domaine de Terrebrune
Ollioules (83)
04.94.74.01.30

16/16,5 - Nez racé, floral, fruité pur,
expressif, bigarreau, bouche
veloutée, poivre noir, finale tendue,
raffinée. 38 €.

Domaine des Trois Filles
En conversion

(Voir portrait Audrey Arlon)
La Cadiére-d'Azur (83)
06.60.89.67.76/06.62.89.90
16,5 - Nez fin, fruits rouges,
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bouche juteuse, feuillage, tanins
délicats, harmonielix, bonne
fraicheur. 18,50 £.

Chéteau Val d’Arenc B

Le Beausset (83)
04.94.98.71.89

17 - Fruits noirs, sureau,
ronce, bouche riche,
charnue, tanins savoureux,
touche de violette, amer fin,
enlongueur. 25 €.

2020

Domaines Bunan

La Cadiére-d'Azur (83)
04.94.98.58.98

17,5 - Chateau La Rouviére.
Note balsamique, laurier, bouche
élégante, raffinée, amer fin,
tanins soyeux, trés harmonieux,
finale relevée, épicée. 29 €.

Chiteau Canadel

Le Plan-du-Castellet (83)
04.94.98.4010/06.37.85.04.82
17,5 - Altum. Nez bien ouvert,
complexe, fruité pur, griotte,
bouche juteuse, fraiche, tanins
serrés, sapides, racé, 44 €,

Domaine de la Font des Péres

Le Beausset (83)

04.9415.21.21

16,5/17 - Nez ouvert, baies
sauvages, poivre, charnu, réglisse,
tanins veloutés, touche florale,
finale sérieuse, garrigue. 22 €.

Domaine Le Galantin
Le Plan-du-Castellet (83)
04,94.98.75.94
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note de réglisse, tanins serrés, 24 €,

Chéteau de Font Vive

Le Beausset (83)

04.94.98.60.06

16 - Nez frais, fruits rouges, notes
balsamiques, garrigue, houche
relevée, réglisse, tanins poudrés,
amer sapide en finale. NC.

Domaine Tempier
Le Plan-du-Castellet (83)
04.94.98.70.21

LES ACCORDS METS ET VINS

Les vinsles plussouplesseront délicieux, jeunes, avecdes
spécialités méridionales comme une planchadelégumes
d’été, des petits 1égumes farcisa laviande, de simples spa-
ghettis ala bolognaise ou, servis un peu frais, une fricas-
sée de supions al'encre. Toutefois, marqués par une forte
proportion de mourvedre, ce sont des vins qui ont besoin
de temps pour se révéler. Apres quelques années de cave,
ilss’associent a un osso-buco, une daube de beeufala pro-
vengale ou un sauté de lapin aux olives noires.

OLGABOMBOLOGNA/SHUTTERSTOCK
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16/16,5 - Bien ouvert, cerises au
sirop, tanins douyx, poudrés,
fondus, finale persistante, laurier
sec, épices, charmant. 16 €.

Chateau Jean-Pierre Gaussen
La Cadiere-d'Azur (83)
04.94.98.75.54

16/16,5 - Longue Garde. Fruité
pur, baies sauvages, aubépine,
bouche tendre, tanins fins,
fondus, bonne fraicheur, finale
relevée, 29 €,

Domaine Le Gros Noré

La Cadligre-c'Azur (83)
04.94.90.08.50

17 = Fruité pur, fruits noirs,
mire, bouche riche, dense,
charnue, tanins veloutés,
fondus, pot-pourri, trés complet,
persistant, amer fin. 26 €.

Vignobles Gueissard

Le Beausset (83)
09.81.49.76.00

16 - Griotte, note de kirsch,
pivoine, bouche fraiche,

petits tanins serrés, sapides,
notes florales, balsamique. 18 €.

Domaine Lafran-Veyrolles
La Cadiére-c'Azur (83)
04.94.98.72.59

14,5/15 - Les Hauts de Lafran.

Baies sauvages, gelée de groseille,

bouche fraiche, fruité pur, petits
tanins fermes. 33 €.

Domaine de I'Olivette

Le Castellet (83)

04.94.98.58.85

15 - Joli nez ouvert, fruits rouges,
notes florales, feuillage, bouche

délicate, tanins fins en finale. 26 €.

14,5/15 - Falun. Bien ouvert,
fruité pur, fruits rouges, bouche
fraiche, tanins fins, finale
délicate, équilibrée. 34 €.

Domaine La Suffréne

La Cadiére-d'Azur (83)
04.94.90.09.23

16,5/17 - Nez plaisant, délicat,
pot-pourri, gelée de fraise,
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bouche ronde, tanins veloutés,
notes balsamiques, laurier, finale
relevée, 22 €,

Chateau Guilhem Tournier B
La Cadiére-d'Azur (83)
04.94.90.11.83

15 - Luisa Jeanne. Expressif,
fruits rouges, feuillage,
bouche relevée, garrigue, note
balsamigue, tanins serrés. 38 €

2019

Moulin de La Rogue

Le Castellet (83)
04.94.90.10,39

16 - Tarente. Fruité pur, mre,
feuillage, tanins fins, serrés,
bouche savoureuse, laurier sec,
en longueur. 19 €.

Domaines Ott

Le Castellet (83)

049498719

17,5/18 - Chateau Romassan.
Nez fin, cerises a 'eau-de-vie,
pot-pourri, pivoine,

bouche élégante, tanins délicats,
poudrés, finale persistante.
56,30 £

Chateau de Pibarnon

La Cadiere-d'Azur (83)
04.94.9012.73

18 - Nez élégant, complexe, baies
sauvages, rose, bouche charnue,
juteuse, tanins fins, persistant,
harmanieux. 45 €.

Chéteau Pradeaux

(Voir portrait Etienne Portalis)
Saint-Cyr-sur-Mer (B3)
04.94.3210.21

17,5/18 - Bien ouvert,

de la fraicheur, fruits rouges,
note mentholée, tanins

races, solide, finale persistante,
a carafer. 40 £,

2017

Chateau de la Noblesse

La Cadiere-d'Azur (83)
04.94.98.72.07/06.33.01.64.74
15/15,5 - Fruité pur, notes florales,
épices, bouche veloutée,

fondue, persistante, finale
harmonieuse. 20 €,
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